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WILLKOMMEN IN DER

KONDITOREI  HERRDEGEN

ÜBER UNS

Seit mehr als 180 Jahren ist die Geschichte unserer Familie mit 
dem Konditorenhandwerk und der Stadt Mannheim verbunden. 
Wir freuen uns, Ihnen einige Einblicke in unsere Arbeit geben 
zu können.

Wir stellen wir Ihnen die Meisterwerke aus unserem Sortiment 
vor, aber vor allem auch die unzähligen Unikate, die wir für 
unsere Kunden über die Jahre angefertigt haben. Viele unserer 
Leckereien haben ihre ganz eigene Geschichte, die sie mit 
unserem Haus, unserer Heimatstadt Mannheim, sowie mit der 
individuellen Persönlichkeit unserer Gäste verbindet.
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AUF EINEN BLICK
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Geburtstagstorten
Individuell und besonders –  
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wir haben etwas dafür
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Ihren großen Tag
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Anhang, Inhaltsstoffe
Wichtige Informationen für  
Ihre Bestellung
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ALLE JAHRE WIEDER

GEBURTSTAGE

VERSPIELT  ODER SER IÖS Vielleicht haben Sie Lust 
auf ein Fotomotiv? Wir 
drucken Bilder Ihrer Wahl 
auf unsere rechteckigen 
Crèmetorten.

Seite 39

Der Geburtstag ist für Jung und Alt stets 
ein besonderer Augenblick im Leben – und 
Geburtstagskuchen gehört einfach dazu.

Wir passen unsere Torten und Kuchen für Ihr 
Familientreffen, oder Ihre Party, nach Ihren 
Wünschen an.

Kinder lieben die bunten Dekorationen, 
Fondants und Fotos. Für Erwachsene bieten 
wir geschmackvolle, seriöse Backkunst. 
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GEBURTSTAGSTORTEN
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GEBURTSTAGSTORTEN
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GEBURTSTAGSTORTEN



SEITE 11

GEBURTSTAGSTORTEN
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GEBURTSTAGSTORTEN
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E IGENE DEKORATIONEN
Häufig werden wir auch gebeten, kleine 

Objekte oder Spielzeuge bei der Gestaltung 
mit einzubeziehen. Dem Wunsch kommen wir 

natürlich gerne nach!

GEBURTSTAGSTORTEN
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ZU JEDER GELEGENHEIT

BESONDERE ANLÄSSE

KOMMUNION,  BACHELOR,  
BEFÖRDERUNG

Es gibt viele Momente im Leben, die es wert sind, gefeiert 
zu werden. Von Geburt, Taufe, über Kommunion und 
Konfirmation, Verlobung bis hin zu Jahrestagen, Doktorti-
teln und zum neuen Job. 
 
Eine Torte ist immer ein hervorragendes und persönliches 
Geschenk. Und wenn Sie den Anlass selbst ausrichten, 
umso besser – dann kann man sogar genau aussuchen, was 
einem schmeckt!

Lassen Sie sich für die 
Füllung von unseren 
Klassikern inspirieren. 

Seite 29
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BESONDERE ANLÄSSE
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BESONDERE ANLÄSSE
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BESONDERE ANLÄSSE
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BESONDERE ANLÄSSE
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DER BESONDERE TAG

HOCHZEITSTORTEN

KLASS ISCH ODER MODERN Natürlich gehen wir 
gerne auf Ihre Wünsche 
für Ihre persönliche 
Traumtorte ein.
 
Sprechen Sie uns an!

Hochzeitstorten gibt es in etlichen verschie-
denen Variationen. Kombinieren Sie Torten, 
Geschmäcker, Größen und Dekorationen wie es 
Ihnen beliebt!

Jede einzelne unserer Hochzeitstorten wird in 
liebevoller Handarbeit nach Ihren individuellen 
Wünschen in unserer Patisserie gefertigt.

Lassen Sie sich auf den nachfolgenden Seiten 
inspirieren!
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HOCHZEITSTORTEN

RIESIGE, MEHRSTÖCKIGE TORTEN 
OPPULENTE VÖLLEREI  FÜR RIESIGE FESTE
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HOCHZEITSTORTEN



SEITE 24

HOCHZEITSTORTEN

ROMANTISCHE DEKORATION MIT ROSEN
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HOCHZEITSTORTEN

EINSTÖCKIGE TORTEN 
FÜR FEIERN IM KLEINEN KREIS
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HOCHZEITSTORTEN

MIT FONDANT ÜBERZOGEN “NACKT”

Eine grundsätzliche Entscheidung ist, ob Sie für Ihre Torte 
gerne eine Hülle hätten, zum Beispiel aus Fondant. Das ermög-

licht viele weitere Dekorationen, wie Muster oder Perlen.

Der “nackte” Look hat aber durchaus seinen Charme und ist 
gerade heute wieder sehr gefragt. Die Gäste können leicht 

erkennen, welche Konsistenzen und Geschmäcker sich in den 
jeweiligen Stockwerken verbergen und die Torte hat einen 

sichtbar handgemachten Charakter.

FONDANT ODER NACKT
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HOCHZEITSTORTEN

Unsere rechteckigen Torten sind einfach zu planen und portionieren. 
Darüber hinaus lassen Sie sich toll mit jeder Art von Dekoration 
ausstatten, selbst Schrift und Foto-Motive sind kein Problem!

RECHTECKIGE  CRÈMETORTEN
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HOCHZEITSTORTEN

Mehrere Stockwerke bieten Ihnen die Möglichkeit, verschiedene 
Geschmacksrichtungen auf engem Raum zu kombinieren. Oder 
sehr viel von einem Geschmack unterzubringen! Ihrer Fantasie 

sind auch hier keine Grenzen gesetzt!

STOCKWERKE
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HOCHZEITSTORTEN

Monochrom oder mehrfarbig? Simpel oder oppulent? Haben 
Sie vielleicht ein besonderes Objekt oder eine Figur, die Ihre 

Torte am besonderen Tag zieren soll? Kein Problem!

FARBEN UND MUSTER
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IMMER E IN  GENUSS

Bewährte Kuchen und Torten, die Sie regelmäßig in unserem 
Angebot finden – beliebte Klassiker bei jung und alt, die auch 
nach Jahren nicht an Reiz verlieren.

UNSERE

KLASSIKER

Tip: Die meisten dieser 
Kuchen und Torten 
eignen sich auch 
als Füllung, zB. für 
Geburtstagstorten.
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GEDECKTER APFEL

KÄSE-SAHNE  G

KÄSE-MANDARINE

KLASSIKER

RHABARBER-BAISER

SAUERKIRSCH-STREUSEL

MARMOR-KRANZ
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EIERLIKÖR-CAPPUCCINO-SAHNE  AG

COINTREAU-SAHNE  AG

KLASSIKER

SCHWARZWÄLDER TORTE  AG

BAUMTORTE  G

JOHANNISBEER-BAISER

FRANKFURTER KRANZ  A
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MANGO-KOKOS  G

HIMBEERKUCHEN

MANGO-SCHOKO-SAHNE  G

OBSTKUCHEN

ORANGEN-CRÈME

KLASSIKER
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SCHOKO-ORANGEN-SAHNE  G

SACHERTORTE

SCHOKO-BANANEN-SAHNE  G

SCHOKO-SAHNE  G

SCHOKO-MANGO-CRÈME

SCHOKO-CRÈME

KLASSIKER
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FÜR ZWISCHENDURCH

KLEINE GENÜSSE

BEWÄHRT ZU KAFFEE  UND TEE

Manchmal braucht man etwas kleines, das 
man zu Freunden mitbringen kann. Oder man 
möchte statt eines großen Stücks Torte lieber 
mehrere kleine Dinge probieren. 

Für eben diese Gelegenheiten bieten wir viele 
Kleinigkeiten an. Ob Erdbeer-Cup, Baumku-
chen-Dessert, Petits Fours oder Pralinen – in 
unserer Auslage finden Sie etwas.
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NUSS-CUP NOUGAT-CUP

ERDBEER-CUP

SÜSSE KLEINIGKEITEN

ZITRONEN-CUP
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MINI-TORTENUSSTÖRTCHEN

ZITRONEN-ROLLE BAUMKUCHEN-DESSERTA

SÜSSE KLEINIGKEITEN
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RECHTECKIGE

CRÈME-TORTEN

GRÖSSEN

GESTALTUNG

Als Dekoration für diese Art von Torten 
eignet sich nahezu alles, sie sind aber 
auch besonders schön mit einem 
Fotomotiv!

Füllungen und sonstige Dekorationen sind 
in der Regel alle möglich. Einige Ideen 
hierfür finden Sie bei unseren Klassikern 
ab Seite 29.

S
CA. 15-20 PORTIONEN
19  ×   25  CM

M
CA. 20-25 PORTIONEN
29  ×   27  CM

L
CA. 30-40 PORTIONEN
38  ×   25  CM

Teilungsvorschläge

Auf Anfrage bieten wir ausserdem auch 
größere Maße für Ihre Wunschtorte an.

2 × GRÖSSE S!
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EIN GARANTIERTER HIT

FOTOTORTEN

E IGENE MOTIVE !
Unsere rechteckigen Crèmetorten eignen sich 
hervorragend für Foto- und Motivtorten.

Für eine Fototorte bringen Sie entweder 
das Foto ausgedruckt in die Konditorei 
oder senden es uns per E-Mail zu.

Passende Dateiformate sind JPG und PNG, 
in 300dpi oder höher.
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INHALTSSTOFFE UND

HINWEISE

ANGABEN ZU ZUSATZSTOFFEN

Meistens werden Spirituosen eingesetzt. Spirituosen sind 
alkoholische Flüssigkeiten, die zum menschlichen Genuss 
bestimmt sind und besondere Aromen und Geschmacks-
eigenschaften besitzen. Folgende Spirituosen werden hier 
und da in unseren Backwaren eingesetzt:

Rum, Eierlikör, Amaretto, Marc de Champagne

Unsere Sahnetorten werden mit Rindergelatine hergestellt.

Cremetorten und Fototorten sind komplett frei von Gelatine.

ENTHÄLT ALKOHOL

ENTHÄLT GELATINE

A

G

Tradition und handwerkliche Backkunst ist für uns das Prinzip allen 
Handelns. Grundsätzlich verwenden wir in unseren Produkten natür-
liche Rohstoffe und so wenig Zusatzstoffe wie möglich.

Wenn Sie einen Zusatzstoff auf einer der Waren angegeben finden, 
dann wurde dieser schon getestet, zugelassen und stellt kein Risiko 
für den Verbraucher dar.

Bitte geben Sie bei Ihrer Bestellung an, falls Allergien oder Unverträg-
lichkeiten gegenüber bestimmten, häufig genutzten Inhaltsstoffen 
bestehen. Dann können wir das in der Backstube berücksichtigen.

Nachfolgend noch zwei Inhaltsstoffe, auf die wir gesondert hinweisen.
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